
Көркем еңбек
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1 Абай Жанболат

2 Абдуганиева Аида

3 Ақпулат Мұхамедәлі

4 Алайдар Азамат

5 Әбілхаир Әлібек

6 ДЖУНИСБЕКОВА АНСАР

7 Еркебай Мейірлан

8 ЗЕИНАБИДДИН ӘЛИХАН

9 Камин Шапағат

10 Қолдаш Абдухамит

11 Қолдош Абдумажит

12 Мырзахмет Бейбарыс

13 Мырзахметов Қажым

14 НАЖИМИДИН ҰЛЗАТ

15 Нажмидинова Айару

16 Тоқтаназар Ақберен
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Гулжаухар Аширалиевна Калганбаева, Лаура Нурлыбековна Асанова
4 тоқсан бойынша бағаны есептеу
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Күні,
айы Тақырыптар Үй тапсырмасы

02.04
Тамақтану мәдениеті. Қазақ халқы мен
түрлі халықтардың және де қоғамдық
тамақтану орындарындағы дастарқан
басында өзін-өзі дұрыс ұстау ережелері

Тамақтану мәдениеті, Қазақ халқы мен
түрлі халықтардың және де қоғамдық
тамақтану орындарындағы дастарқан
басында өзін-өзі дұрыс ұстау
ережелері05.04

Қазақ халқы мен түрлі халықтардың
тамақтану мәдениеті. Қазақ халқы мен
түрлі халықтардың және де қоғамдық
тамақтану орындарындағы дастарқан
басында өзін-өзі дұрыс ұстау ережелері

Қазақ халқы мен түрлі халықтардың
тамақтану мәдениеті, Қазақ халқы мен
түрлі халықтардың және де қоғамдық
тамақтану орындарындағы дастарқан
басында өзін-өзі дұрыс ұстау
ережелері09.04

Дастархан басында өзін өзі ұстау
мәдениеті. Жартылай дайын өнімдерден
тағамдар әзірлеу технологиясы

Дастархан басында өзін өзі ұстау
мәдениеті, Жартылай дайын
өнімдерден тағамдар әзірлеу
технологиясы

12.04
Үй мәдениеті. Жартылай дайын
өнімдерден тағамдар әзірлеу
технологиясы

Үй мәдениеті, Жартылай дайын
өнімдерден тағамдар әзірлеу
технологиясы

16.04
Электрошартты белгілері. Тағамдарды
жылдам әзірлеудің технологиясы

Электрошартты белгілері, Тағамдарды
жылдам әзірлеудің технологиясы

19.04
Электр тізбегі. Тағамдарды жылдам
әзірлеудің технологиясы

Электр тізбегі, Тағамдарды жылдам
әзірлеудің технологиясы

23.04
Батарейкалы шырағдан. Десерт әзірлеу
технологиясы

Батарейкалы шырағдан, Десерт
әзірлеу технологиясы

26.04
Батарейкалы шырағдан дайындау. Десерт
әзірлеу технологиясы

Батарейялы шырағдан дайындау,
Десерт әзірлеу технологиясы

30.04
Электрлік қол еңбегі. Гигиена ережелері.
Бөлмені ылғалды және құрғақ тазалау
жұмысы

Электрлік қол еңбегі, Гигиена
ережелері. Бөлмені ылғалды және
құрғақ тазалау жұмысы

03.05
Тұрмыстағы жөндеу жұмыстары. Гигиена
ережелері. Бөлмені ылғалды және құрғақ
тазалау жұмысы

Тұмыстағы жөндеу жұмыстары,
Гигиена ережелері. Бөлмені ылғалды
және құрғақ тазалау жұмысы

10.05
Ақсуларды жою. Киім (аяқ киім) күтімі мен
оларды сақтау

Ақауларды жою, Киім (аяқ киім) күтімі
мен оларды сақтау

14.05
Тәжірибелік жұмысты орындау. Киім (аяқ
киім) күтімі мен оларды сақтау

Тәжіриебелік жұмысты орындау, Киім
(аяқ киім) күтімі мен оларды сақтау

17.05
Сәндік гүлдер түрлері. Сәндік гүлдер
түрлері. Гүл өсіру шаруашылығындағы
көктемгі жұмыстар

Сәндік гүлдер түрлері, Сәндік гүлдер
түрлері. Гүл өсіру шаруашылығындағы
көктемгі жұмыстар

21.05
Гүл өсіру. Сәндік гүлдер түрлері. Гүл өсіру
шаруашылығындағы көктемгі жұмыстар

Гүл өсіру, Сәндік гүлдер түрлері. Гүл
өсіру шаруашылығындағы көктемгі
жұмыстар

24.05
Көктемгі дала жұмыстары. Сәндік гүлдер
түрлері. Гүл өсіру шаруашылығындағы
көктемгі жұмыстар

Көктемгі дала жұмыстары, Қайталау

Сабақтар саны: 30


