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Гулжаухар Аширалиевна Калганбаева, Лаура Нурлыбековна Асанова
4 тоқсан бойынша бағаны есептеу

Оқу бағдарламасының бөлімдері үшін ЖБ
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Күні,
айы Тақырыптар Үй тапсырмасы

02.04
Тамақтану мәдениеті. Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін әзірлеу

Тамақтану мәдениеті, Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін
әзірлеу

05.04
Дұрыс тамақтану негіздері. Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін әзірлеу

Дұрыс тамақтану негіздері, Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін
әзірлеу

09.04
Дұрыс тамақтану ережесі. Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін әзірлеу

Дұрыс тамақтану ережесі, Дұрыс
тамақтанудың негіздері. Ас мәзірін
әзірлеу

12.04
Ас мәзірін әзірлеу. Асхананың
жабдықталуы. Тағам әзірлеуге арналған
құралдар-жабдықтар, аспаптар мен ыдыс-
аяқтар. Тағам дайындауға арналған
құрал-жабдықтардың мүмкіндіктерін
зерттеу

Ас мәзірін әзірлеу, Асхананың
жабдықталуы. Тағам әзірлеуге
арналған құралдар-жабдықтар,
аспаптар мен ыдыс-аяқтар.Тағам
дайындауға арналған құрал-
жабдықтардың мүмкіндіктерін зерттеу16.04

Үй мәдениеті. Асхананың жабдықталуы.
Тағам әзірлеуге арналған құралдар-
жабдықтар, аспаптар мен ыдыс-аяқтар.
Тағам дайындауға арналған құрал-
жабдықтардың мүмкіндіктерін зерттеу

Үй мәдениеті, Асхананың
жабдықталуы. Тағам әзірлеуге
арналған құралдар-жабдықтар,
аспаптар мен ыдыс-аяқтар.Тағам
дайындауға арналған құрал-
жабдықтардың мүмкіндіктерін зерттеу19.04

Электр қуатының негізі көздері.
Бутербродтар мен сусындардың әзірлену
технологиясы

Электр қуатының негізгі көздері,
Бутербродтар мен сусындардың
әзірлену технологиясы

23.04
Электр қуаты туралы мәдениет.
Бутербродтар мен сусындардың әзірлену
технологиясы

Электр қуаты туралы мәдениет,
Бутербродтар мен сусындардың
әзірлену технологиясы

26.04
Электротехникалық арматура. Жемістер
мен көкөністерден салаттар әзірлеу
технологиясы

Электротехникалық арматура,
Жемістер мен көкөністерден салаттар
әзірлеу технологиясы

30.04
Электр энергиясының әртүрлі көздерімен
тәжіриебе жасау. Жемістер мен
көкөністерден салаттар әзірлеу
технологиясы

Электр энергиясының әртүрлі
көздерімен тәжіриебе жасау, Жемістер
мен көкөністерден салаттар әзірлеу
технологиясы

03.05
Батарея, гальваникалық элементтер.
Жемістер мен көкөністерден салаттар
әзірлеу технологиясы

Батарея, галваникалық элементтер,
Жемістер мен көкөністерден салаттар
әзірлеу технологиясы

10.05
Тұрмыстағы жөндеу жұмыстары. Жеке
бастың гигиенасы. Өз-өзіне күтім жасау

Тұрмыстағы жөндеу жұмыстары, Жеке
бастың гигиенасы. Өз-өзіне күтім
жасау

14.05
Қол құралдарын пайдалану. Жеке бастың
гигиенасы. Өз-өзіне күтім жасау

Қол құралдарын пайдалану, Жеке
бастың гигиенасы. Өз-өзіне күтім
жасау

17.05
Тәжірибелік жұмыс. Өсімдік
шаруашылығының негізгі бағыттары.

Тәжіриебелік жұмыс, Өсімдік
шаруашылығының негізгі бағыттары.

21.05
Өсімдік шаруашылығы. Өсімдік
шаруашылығындағы көктемгі жұмыстар
Қайталау

Өсімдік шаруашылығы, Өсімдік
шаруашылығындағы көктемгі
жұмыстарҚайталау

24.05
Өсімдік шаруашылығының негізгі
бағыттары. Өсімдік шаруашылығындағы
көктемгі жұмыстар Қайталау

Өсімдік шаруашылығының негізгі
бағыттары, Қайталау

Сабақтар саны: 30


